Kartoffel-Knöpfli

400 g Kartoffeln, 200 g Mehl, 1 ½ TL Salz, 75 g reifer Bergkäse gerieben, 4 kleine Eier, 1 dl Milch, 50 g Butter, 2 EL Oreganoblätter oder 1 – 2 TL getrockneter Oregano

Kartoffeln schälen, im Salzwasser weich kochen, pürieren. Kartoffelpüree, Mehl, Salz, Bergkäse, Eier und Milch zu einem Teig verrühren, ca. 30 Min. ruhen lassen. Teig durch Knöpflisieb in leichtes Salzwasser streichen, bis Knöpfli an Oberfläche steigen. Mit Schaumkelle herausnehmen, abtropfen und in eine Schüssel geben. Butter schmelzen, Oregano beigeben, kurz andämpfen und über die Knöpfli verteilen.

Kartoffelknödli   Variante 1

1 kg Kartoffeln gekocht, 3 Eier, 100 g Mehl, Salz, 1 TL Zimt, Milch, Öl zum Backen

Kartoffeln durch Passewite treiben und mit Milch zu festem Brei verarbeiten. Übrige Zutaten beimischen, mit Löffel Knödli abstechen und in Fritüre golden und Knusprig backen

Kartoffelknödli   Variante 2

250 g Speckwürfeli, Zwiebeln und Küchenkräuter in etwas Butter anbraten und dem Kartoffelteig beigeben.

Kartoffelgratin

400 g Bintje-Kartoffeln, geschält in Scheibchen von 2 – 3 mm geschnitten, 1,6 dl Halbrahm, 90 g Emmentaler gerieben, 90 g Greyerzer gerieben, 10 g Butter 1 Knoblauchzehen fein gehackt, 4 g Salz, 1 Prise Aromat

Halbrahm, Käse, Knoblauch und Gewürz gut mit den Kartoffeln vermischen, in eine ausgebutterte Gratinform geben, bei 170 ° C während 40 Min. backen.

Rösti-Tomaten-Pizza

1 kg festkochende Kartoffeln, geschwellt, geschält, 2 EL Olivenöl, 2 Knoblauchzehen gepresst, 2 TL getrocknete italienische Kräuter, ¾ Tl Salz, Pfeffer, 2 Tomaten in Scheiben, 150 g Mozarella, in Streifen, 1 El Oregano, fein gehackt, Oreganoblättchen zum Garnieren

Kartoffeln grob reiben. Öl in einer beschichteten Bratpfanne erhitzen, Kartoffeln, Knoblauch und italienische Kräuter zugeben, unter wenden leicht anbraten, würzen, mischen, zu Kuchen formen, nicht mehr bewegen. Ca. 10 Min. bei kleinster Hitze weiterbraten, bis sich eine goldbraune Kruste gebildet hat. Rösti wenden, mit Tomaten und Mozzarella belegen, mit Oregano bestreuen, ca. 10 Min. braten. Pizza anrichten, ca. 2 Min. im Ofen bei Grillstufe gratinieren, garnieren.

